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GENERELT 
  

- Betjeningsvejledning - 
Før installation og idriftsætning skal denne vejledning omhyggeligt gennemlæses, da 
den angiver vigtige informationer om sikkerheden i forbindelse med installation og 
anvendelse af gryden. 

Denne betjeningsvejledning skal opbevares omhyggeligt og tilgængeligt for de 
forskellige brugere som skal kunne konsultere den efter behov. 
Betjeningsvejledningen skal medfølge gryden ved eventuelt videresalg. 

 
- Transport og håndtering af gryden - 

Kommer senere 

- Modtagelse - 

Kontroller at gryden er afleveret uden skader. Skulle dette ikke være tilfældet, 
anmeld da omgående skaden til transportfirmaet 
 

- Formål - 
Gryden er beregnet til professionel brug i forbindelse med madlavning i 
professionelle køkkener og lignende formål. Gryden må ikke anvendes til andre 
formål  

- Miljø - 
Gryden er konstrueret med størst mulig hensyntagen til miljøet. Både under 
produktion og under drift. 
Gryden er velisoleret på alle sider med Superwool for minimalt varmetab. 
Grundet opvarmning med induktion, er der en minimal masse der skal opvarmes 
ved hver batch og derved minimalt energispild. 
Omrøreren er forsynet med energisparemotor klasse IE3 
Reduktionsgear er keglehjulsgear med virkningsgrad > 95% 
Støjniveauet under drift er mindre end 70dB(A) 
 

- Symbolforklaring – 
Følgende skilte og symboler er anvendt på gryden og i betjeningsvejledningen 

 

 
Læs betjeningsvejledning 
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Apparatet er klassificeret iht. det europæiske direktiv 2002/95/EF 
(WEEE) om affald af elektrisk-og elektronisk udstyr. 

Gryden må ikke skrottes som almindeligt affald, men skal afleveres til 
genbrug. 

 

 
Farlig elektrisk spænding. 

Symbolet er placeret på dæksler på apparatet, der ikke umiddelbart 
ser ud til at indeholde farlig elektrisk udstyr. Samt i brugsanvisningen 

ifm. elektriske farer. 
 

 
Giv agt. 

 Symbolet er på steder i brugsanvisningen der kræver særlig 
opmærksomhed. 

 

 
Potentialudligning.  

Symbolet er anbragt på bagsiden af apparatet ved 
tilslutningsklemmen for potentialeudligning. 

 

 
Ikke ioniserende elektromagnetisk stråling.  

Symbolet betyder forhøjet niveau af potentiel farlig elektromagnetisk 
udstråling. 

 

 

Eksplosionsfare 
Symbolet advarer om eksplosionsfare. 

Hvis man hælder vand i varm olie  
 

MONTAGE 
 

- Generelt - 

 
Apparatet må kun monteres og demonteres af faglært personale. 

 
Gryden må kun monteres indendørs og i lokale med gulvafløb. 

Det anbefales at etablere en gulvbrønd ifm. installation af gryden. 
 

- Håndtering - 

 
Gryden må ikke flyttes, mens den er i brug, eller mens den er varm. 
Brug ikke gryden som ’stillads’ eller klatrepunkt for at komme til en 
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evt. emhætte, da den derved kan beskadiges.  
 

- Elektrisk installation - 
Forsyningsspændingen kontrolleres mod mærkepladen. 

 
Grydens forsyningsspænding har snævre tolerancer: 

 Nominelt +6%-10%. 
Det er vigtigt ikke at udsætte gryden for over- eller underspænding! 

 
For at montere tilslutningskablet demonteres fronten og kablet monteres direkte på 
forsyningsadskilleren. Lad kablet være så langt at kassetten med adskilleren kan 
løftes ud for adgang til induktionsgeneratoren(e) bagved..  
 
Gryden kan have en lækstrøm > 10mA. Se mærkeplade for aktuel værdi 
Apparatet er af klasse I og SKAL derfor jordforbindes, og beskyttelse mod indirekte 
berøring skal etableres i den faste installation.  
Da apparatet kan have høj lækstrøm til jord henvises der til 
Stærkstrømsbekendtgørelsens kapitel 707. Særligt pålidelige beskyttelsesledere 
Hvis der anvendes fejlstrømsafbryder til beskyttelse mod indirekte berøring, skal der 
anvendes en type B afbryder. Fejlstrømsafbryderen skal være mærket: 

 
På grund af indkoblingsstrømstød ifm. med de indbyggede netfiltre, anbefales at 
anvende en korttidsforsinket(10ms) type med 100mA udløsestrøm.  
Apparatet skal monteres med en kappeledning, mindst type HO5 RN-F (60245 
IEC57). Forsyningskabel monteres direkte i klemmerne på forsyningsadskilleren. 
Husk at lave beskyttelseslederen lidt længere end de andre ledere, så det er den 
sidste der bliver revet ud i tilfælde af at der trækkes for hårdt i kablet. 
Hvis gryden er forsynet med dataopsamling (forbrugt kWh og forbrugt vand) skal 
fasefølgen være korrekt. Der må ikke stå ’false’ på displayet på kWh måleren. 
Det anbefales kraftigt at montere overspændingsbeskyttelse i den faste installation, 
så skader på elektronikenheden undgås ved atmosfæriske udladninger og koblinger i 
højspændingsnettet.  
 
Bagsiden af apparatet er forsynet med tilslutning for udligningsforbindelse. 

Denne er mærket:  
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Husk udligningsforbindelser til berøringstilgængelige metaldele (2,5m). 
 

- Tilslutning af vandforsyning - 
Vandforsyning, både varmt og koldt vand, tilsluttes bagerst i støttesøjlen.  
Varmt vand kun i forbindelse med rensepistol  

Forsyningen dimensioneres til at give ca. 30l /min. 
Maks vandtryk 6 bar ~ 600kPa 
Der skal installeres en stophane på begge forsyninger i umiddelbar nærhed af 
gryden.  

Strålen på udløbstuden kan reguleres ved at udskifte indsatsen, således at strålen 
rammer i gryden uanset vandtrykket. 

Hvis gryden er forsynet med spulepistol skal der monteres en rørafbryder i den faste 
installation, således at tilbagesugning ved svigt i vandforsyningen undgås. 

- Tilslutning af kølevand - 
Køling er under udvikling 

 
- Mekanisk opstilling – 

 

 
Undgå at montere gryden tæt på varmeafgivende apparater samt 

frituregryder. 
Gryden skal have ren luft til ventilering af de indvendige dele med 

maksimum temperatur af 35°C 
 
Ved placering af gryden skal man påse at det er nødvendig plads omkring den. Låget 
skal kunne åbnes helt. Der bør være plads mellem gryden og andre ting for 
rengøring og således man ikke får fingre eller hænder i klemme, når kipfunktionen 
betjenes.  
Ligeledes skal der være plads til service og vedligehold. Se Arbejdstilsynets regler: 
Idriftsættelse af maskiner ABEK 1109, samt  
AT vejledning B.1.3 Maskiner og maskinanlæg. Afstandskrav er specificeret i afsnit 
11.3 
Juster stilleskruerne (foden), til gryden er vandret som vist nedenfor. Kontroller med 
vaterpas. 
Ved fastgørelse i gulvet, vær opmærksom på evt. membraner eller installationer i 
gulvet. 
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- Fastgørelse - 

Opmærk hullerne gennem foden, bor hullerne som passer til M8 ekspansionshylster. 
Det er kun nødvendigt at befæste de to forreste ben på hver søjle   
 

TILBEHØR 
 

- 230V stikkontakt - 
Gryden kan udstyres med 230V stikkontakt. Skal bestilles ifm. levering. 

Hvis gryden er forsynet med en stikkontakt, er der placeret en kombineret 
automatsikring / HFI relæ i gryden. 

 

- Rengøringsværktøj – 
 

 
Børsterne kan nemt skiftes, når de er slidte 
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- Piskeværktøj –  
Under udvikling 

- Aftapnings hane – 

 
Fås fra ½” til 3” 

Fås som butterflyventil (som vist) eller kugleventil. 

- Siplader-  

 
- Spulepistol - 

Spulepistol til rengøring af gryden 

 

- Sous vide kurve – 
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Sous vide kurve hægtes på røreværktøjet. 

’Hylder’ for lagdeling af indhold. 

- Reduceret effekt - 
Gryden kan leveres med reduceret effekt i forhold til standard, hvis el-forsyningen 
er begrænset.  

- Luftgardin – 

 
Luftdyser blæser dampen væk fra brugeren. 

I brugermenuen indstilles ved hvilken temperatur på grydebunden, luftgardinet 
starter.  

Temperaturen skal falde til 3°C under den indstillede værdi før luftgardinet stopper.  
Rørene med luftdyser kan fjernes og erstattes med ’blindpropper’ 

FUNKTIONSTEST  
 

Efter at gryden er installeret og tilsluttet, foretages simple funktionstests. 
Tænd for gryden. Se under betjening. 

- Varme - 

Indstil temperaturen til f.eks. 100°C og tænd for varmen, Observer at der varmes  
- Omrører – 

Tænd for omrøreren med f.eks. 50 o/min og program 1. Observer at omrøreren 
kører. Reducer omdrejningstallet til 20 o/min.. 
Kontroller switch på lågarmen. Switchen skal påvirkes når låget åbnes. 
Omrøreren skal stoppe når låget åbnes mere end 40-50mm. 
Juster evt. placering af switchen i forhold til knasten på akslen. Se afsnit om 
vedligehold. 
Hvis gryden er forsynet med ’SlowMix’ testes funktionen med åbent låg. Omrøreren 
må kun køre sålænge tasten trykkes. 

- Vand - 
Vælg et antal liter vand på skærmen og tænd for vandet. Observer at der tælles op 
på skærmen. 

- Kipfunktion – 
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Tryk på de respektive knapper. Gryden skal stoppe når knappen slippes og i nederste 
og højeste stilling. Hvis grydekroppen ikke står helt vandret skal stoppunktet 
justeres. Se afsnit under ’vedligehold’  
Kontroller at switchen i forbindelse med grydeakslen er fuldt påvirket når gryden 
står vandret. Se evt. justering af switchen i afsnittet om vedligehold  
 

- Ibrugtagning - 

Gryden kan tages i brug når betjeningsvejledningen er læst og gryden testet. Som 
det første gøres gryden ren som beskrevet under rengøringsafsnittet. 
 

BETJENING 
- Generelt - 

 
Lad aldrig gryden stå tændt uden opsyn. 

 

 
Gryden må maksimalt fyldes til 40mm under overkant. 

 

 
Der må ikke benyttes fedt eller madolie uden opsyn, da der er fare for 

brand. 
 

 
Lad stærkt saltholdige ingredienser blive i gryden i så kort tid som 

muligt. Salt har korrosiv indvirkning på det rustfrie stål. 
 

 
En evt. brand i olie eller fedt må aldrig slukkes med vand. Sluk for 

varmen, luk låget eller dæk med brandtæppe. 
 

Tænd for forsyningsspændingen på forsyningsadskilleren. Se nedenfor. 
Drej håndtaget så det står lodret. Den hvide pil opad. 
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Trykknappanel 

Startknap. Starter gryden. Der skal komme hvidt lys i startknappen når gyden er 
tændt. 
Der går ca. 30 sekunder før systemet og dermed skærmen er klar til drift. 

Stopknap. Slukker for alt i gryden. 

Slowmixknap. (Ekstraudstyr) Betjening af omrører med begrænset hastighed, når 
låget er åbent. Omrøreren kører så længe, der holdes på knappen. 

Buzzer / lydgiver. Kan være placeret bag frontpladen. Giver lyd i forbindelse med 
tidsfunktioner og programmer. 

- Berøringsskærm – 

 
Der må ikke anvendes skarpe genstande, gafler, knive etc., for at 

betjene den trykfølsomme skærm. 
Der må kun anvendes fingrene! 

Berøringsskærmen er delt op i hovedfunktionerne: 

Varmestyring. Styring af temperaturen på grydens bund fra 40 til 200°C 

Omrører. Styring af omrører med omdrejningstal fra 2-150 o/min og frit 
programmerbare røremønstre.  

På gryder uden omrører mangler feltet. 

Vandpåfyldning. Styring af vandpåfyldning i gryden via nøjagtig vandmåler. 

Tidsfunktioner. Forskellige tidsfunktioner med angivelse af tid i minutter eller 
klokkeslæt. 

Programmer. Frit programmerbare automatiske sekvenser af ovennævnte 4 
funktioner.  
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Klokken. Det aktuelle klokkeslæt vises i nederste display. 

Kipfunktioner. Trykknapper for kip af gryden. 

- Pauseskærm - 

 
Når gryden startes, fremkommer pauseskærmen. Kortvarigt. 

- Hovedmenu - 

 
Den grønne ring om madtemperaturen angiver at der styres efter denne. 

 

 

 

 

 

Aktuel madtemperatur  

Aktuelt varmetrin 

Røremønster 

Taste for start og stop af funktion, (varme) 
Tasten skifter farve grå /sort  

Omdrejningstal 

Manuel fyldning 

Akkumuleret mængde 

Ønsket tid /klokkeslet 

Forbrugt tid  

Programmer, senere 

’menu’ taste 

Aktuel Temperatur på bunden 

Aktuel madtemperatur 

Aktuelt varmetrin 

Røremønster 

Omdrejningstal 

Manuel vandpåfyldning 

Forvalgt mængde 

Akkumuleret mængde 

Tid 

Klokkeslet 

Akkumuleret tid 

Menu 

Klokken 

Taster for kip af gryde 
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- Hovedmenu på gryde uden omrører - 

 
 

- Undermenu ’VARME’ - 

 

Tryk på ikonet for henholdsvis: Grydebund , Madtemperatur eller 

varmetrin . Ikonet skifter farve til sort når funktionen er valgt. Der er flere 
måder at styre opvarmningen på.  

 

 

Samme funktioner som 
ovenfor, foruden 
omrører. 

Når der ikke er 
omrører i gryden giver 
det ingen mening med 
madtemperaturen, så 
denne er fjernet. Også  
ifm. automatiske 
programmer. 

For at komme i 
undermenuen, tastes et 
vilkårligt sted på 
varmemenuen. Her 
indstilles ønsket 
temperatur på bunden 
af gryden, ønsket 
madtemperatur og 
ønsket varmetrin. (0-10) 

Værdierne kan angives 
med piltasterne eller 
ved tryk på feltet med 
tallene, så aktiveres det 
numeriske tastatur. 
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1. Bundtemperatur. Der varmes med fuld effekt indtil et stykke tid før den 
ønskede temperatur på grydebunden opnås. Det sidste stykke før 
temperaturen opnås justerer styringen ned for effekten, således at oversving 
undgås. Når der varmes med fuld effekt bliver bunden meget varm. Der er 
risiko for påbrænding af maden. Anvend omrører 

2. Skånsom opvarmning, med varmetrin. Der varmes skånsomt, idet den ønskede 
temperatur på bunden, øges gradvist afhængig af valgt varmetrin. Jo højere tal 
(0-10) jo hurtigere opvarmning. Varmetrinene er angivet i brugermenuen og kan 
ændres af brugeren, hvis det ønskes.  

3. Opvarmning efter madtemperaturen. En sensor på ydersiden af grydekroppen 
måler temperaturen i maden. Da det er en in-direkte måling vil visningen altid 
være 3-6° bagefter. Det er en forudsætning at omrøreren skal køre for at 
funktionen virker. 

 

Der er en grøn ring om ikonet for den valgte opvarmningsmetode: Herunder 
efter bundtemperatur 

 
 

Tryk på feltet og vælg en madtemperatur. Når madtemperatur er valgt er 
det denne temperatur der styrer opvarmningen. Opvarmnigen fortsætter indtil 
den valgte madtemperatur opnås. Systemet overgår nu til vedligehold. Det vil 
sige temperafaturen bibeholdes ved kun at tilføre lidt effekt ad gangen. 

Der trykkes på tasten  og der returneres til forsiden hvor varmen tændes 
med start-stop tasten. 
Ikonerne for de valgte funktioner skifter fra gråt til sortnår funktionen er valgt. 

. Gryden kan kun varme når den står vandret! Hvis gryden ikke står vandret når 

varmen tændes, popper en advarsel op  Kip gryden retur 

 

- Undermenu ’OMRØRER’- 
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Omdrejningstal  og røremønster  angives i menuen ovenfor, Der 

returneres til hovedmenuen via og omrøreren startes på vanlig vis med start-
stop tasten i venstre side. 

Af sikkerhedshensyn kan omrøreren kun køre med lukket låg. Hvis der forsøges kørt 

med åbent låg popper en advarsel op   ’Luk låget’. 
For at blande indholdet ifm. tømning findes funktionen: SlowMix (ekstraudstyr) 
SlowMix tillader kørsel med åbent låg med begrænset hastighed maks. 20 o/min. Og 

kun så længe der holdes på knappen.  

Denne sikre lave hastighed overvåges med speciel sikkerhedsfunktion, der stopper 
omrøreren i tilfælde af fejl i frekvensomformer eller PLC system. Der kan ikke 
nulstilles fejl af denne kategori via skærmen. Der meldes SAFF på 
frekvensomformerens display og i alarmmenuen.. Fejlen kan kun nulstilles ved at 
slukke for gryden på forsyningsadskilleren eller automatsikring for 
frekvensomformer. 

SlowMix hastigheden indstilles i brugermenuen( 5-20 o/min). Se senere 

- Røremønstre - 

For at komme i menu med røremønstre tastes først på menu tasten  
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Derefter vælges røreværk. 

Røremønstre konfigureres i menuen herunder 

 
 

Røremønstrene er frit programmerbare Der kan maksimalt gemmes 9 forskellige 
mønstre. Mønstrene kan frit navngives for nemmere brug. 
Skraberne på røreværktøjet virker venstre om (mod uret). 

Konfigurering af mønster: Vælg et mønster. Angiv omdrejningstal. Gælder i begge 
retninger. Angiv hvor længe retningen skal være med uret. Tryk på tallet og vælg 
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enten sekunder eller minutter. Vælg evt. længden på pausen mellem de to retninger 
på samme måde. Hvis omrøreren også skal køre mod uret vælges tiden igen på 
samme måde. 

 

 
Navngivning af mønster: Tryk først på det nummer som ønskes navngivet. Derefter 
trykkes på den hvide ramme og der popper et alfanumerisk tastatur op. Tast 
herefter navnet og afslut med ’ENT’ tasten. 

Rengøringsprogram 
Mønster nr 6 er et specifikt rengøringsprogram, hvor tiden i hver retning, styres af 
en tilfældighedsgenerator. Det vil sige uanset omdrejningstal så ’vender’ børsterne 
aldrig samme sted. Gryden bliver hurtigere gjort ren! 

Nedenfor er vist de mønstre der bliver leveret med gryden. 

Mønster omdrejning Tid med uret  Pause Tid mod uret 

1.Højre u. pause 30 10 min. 0 min. 0 min. 

2. Venstre u. 
pause 

30 0 min. 0 min. 10 min. 

3. Højre m. pause 30 30 sek. 5 sek. 0 sek. 

4. Venstre m. 
pause 

30 0 sek. 5 sek. 30 sek. 

5. Begge veje m. 30 30 sek. 5 sek. 30 sek. 
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pause 

6. 
Rengøringsprogr
am  

 Kun omdrejninger kan ændres 

 

 

 - Undermenu VAND –  
 

Der kan vælges en bestemt vandmængde til automatisk fyldning af gryden. I feltet 

 angives den ønskede mængde i liter. Med pilene vælges 5l ad gangen. Ellers 
anvendes tastaturet.  

 Viser den akkumulerede mængde.  
Der returneres til hovedmenuen, hvor påfyldningen startes med start-stop tasten. 

Nulstilling af den akkumulerede mængde med nulstillingstasten. 

For at måle vandforbruget over en længere periode forefindes der en ’total 
vandmængde’ i brugermenuen. Denne værdi nulstilles også i forbrugsmenuen. 

Af sikkerhedshensyn, kan der kun vælges en mængde svarende til grydens volumen 
og magnetventilen kan kun være åben en vis tid. (Sikkerhedstid) indstilles i 
servicemenuen.  

 

Retur til hovedmenu 

Akkumuleret mængde 
 

Forvalgt mængde 

Nulstilling af akkumuleret 
mængde 
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Hvis man vil have mere vand i gryden end maks. volumen må man nulstille den 
akkumulerede mængde. 

Der kan kun påfyldes vand, når låget er åbent og gryden er vandret, ellers kommer 
en advarsel:  

 ’åben låget’ eller  ’kip retur’ 

Der kan normalt ikke fyldes vand i gryden når temperaturen på bunden er over 

120°C. Der kommer en advarsel .  

Der skal kvitteres på advarslen for at komme videre. (Fylde vand i gryden). 

 
 

 

Hvis der er en god del varm madolie (over 100°C) i gryden og der 
påfyldes vand, vil vandet omgående blive til damp og den varme olie 

vil sprøjte omkring. 
1 liter vand bliver til 1800l damp!!! 
Skoldnings- og forbrændingsfare! 

Der kan påfyldes vand direkte med ’påfyld vand’ tasten. Den manuelt påfyldte 
mængde vises i feltet ovenover og medregnes i den akkumulerede mængde. 

Den akkumulerede mængde nulstilles med ’nulstil’ tasten. 

I forbrugsmenuen forefindes ’total’ tæller for vand. Nulstilles i servicemenuen. 

 
- Undermenu ’TID’ – 
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Der anvendes 2 måder at angive tid på. 

Symbolet , angiver et tidsforløb, angivet i timer og minutter. 

Symbolet , angiver et klokkeslæt. På ovennævnte figur er uret markeret (sort). 
Det betyder at et klokkeslæt er valgt. 

Fra forsiden kan der anvendes 2 simple tidsfunktioner uden at lave et program: 

1. Hvis man indstiller en tid og trykker start fra forsiden vil buzzeren lyde, når 
tiden er gået (æggeur) 

2. Hvis man indstiller et klokkeslæt vil gryden starte med at varme, når tiden er 
nået. 

Tidsfunktioner anvendes særligt i forbindelse med automatiske programmer 

- Undermenu FORBRUG – 
 

 
På siden forbrug kan grydens faktiske forbrug aflæses. 
Energiforbrug (kWh, kræver montage af kWh måler, ekstraudstyr) 
Energiforbrug angives på to linjer ’Total Energiforbrug’ som ikke kan nulstilles og 
’Triptæller energiforbrug ’ som kan nulstilles efter ønske. 

Vandforbruget angives i koldt og varmt vand. 
Det kolde vand opgives i vand til madlavning og vand til rengøring. Vand til 
rengøring er vand der kommer fra rensepistol (ekstraudstyr)  
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- Undermenu PROGRAMMER – 
 

 
Programmer er en sekvens (rækkefølge) af grydens almindelige funktioner: 

1. Opvarmning 
2. Røre 
3. Vandpåfyldning 
4. Tider / klokkeslæt 
5. Køling 
6. Buzzer 

Der kan vælges 10 forskellige programmer / sekvenser med hver 15 trin 
(funktioner) 
Der kan frit vælges rækkefølge af funktionerne. Man taster en af ovennævnte 
funktioner og kommer derved ind i standardmenuen for funktionen, hvor de 
forskellige variable vælges. 

I gryder uden omrører mangler også funktionen køling og opvarmning efter 
madtemperaturen. 

 

Programoversigt 

Det valgte program vises 
med grøn ring. 

Programmet startes med 
start/stop knappen.  

Et evt. igangværende 
program stoppes med 
samme knap 
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For at designe et program, vælges først programnummer på ’program’ siden. 
Derefter skifter skærmen til ’Design program’. Programnummer elle navn står 
øverst. 

Hvis man ønsker at navngive programmet, trykkes på øverste felt ’Program 1’ og et 
tastatur dukker op. Tast det ønskede navn og afslut navnet med ’ent’ tasten. 

Tryk på 1. aktivitets felt (øverst til venstre), derefter vælges ønsket funktion på 
symbolerne til højre. Når der vælges en funktion, skifter skærmen til den normale 
undermenu for funktionen, hvor de ønskede parametre vælges.  
Tryk igen på feltet for aktivitet for at bekræfte valget. 
 

Eks1. Ønskes en forsinket start af opvarmningen vælges en tidsfunktion i første felt 
enten et klokkeslæt, hvis funktionen skal starte på en given tid (klokkeslæt) eller en 
given forsinket start i minutter eller timer. 
Tryk på næste felt og vælg symbolet for opvarmning. Skærmen skifter til 
’Undermenu varme, indtast de ønskede parametre og afslut med krydset. Bekræft 
valget ved at trykke på feltet igen. 
Hvis omrøreren ønskes anvendt trykkes på tredje felt og der vælges omrører på 
symbolet til højre. Undermenuen dukker op og røremønster og omdrejningstal 
vælges. Bekræft med at trykke på feltet igen 

 
Sletning af aktivitet med ’skraldespandssymbolet’ 

OPVARMNING 

OMRØRING 

VANDPÅFYLD 

FELT FOR 
AKTIVITET 

TID 

BUZZER 

KØLING 

Program 1 
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Der returneres til programmenuen med . På program siden startes 

programmet med  tasten. Når programmet startes, vises symbolet:  
henover hovedmenuen. Symbolet kan fjernes ved at trykke på fluebenet. 

 
På billedet ses at en tidsfunktion er i gang. Knappen er sort 

Eks 2. Hvis man ønsker at varme en vis tid eller til et givet klokkeslæt, vælges først 
opvarmning i 1. felt. Ønskes omrøring, vælges dette i 2. felt. I 3. felt vælges tiden, 
hvor opvarmningen skal stoppe. Hvis man ønsker buzzer signal når tiden er gået 

vælges buzzer i 4. felt. Buzzeren nulstilles på følgende symbol . 

Programmet startes på samme vis som i eks. 1. 

Eks. 3. Man ønsker at varme/tilberede et produkt i 30minutter ved en given 
temperatur og derefter varmholde produktet ved en lavere temperatur. 
I 1. felt vælges opvarmning. I Næste felt (2) omrøring hvis det ønskes. I 3. felt vælges 
tiden (30m). I 4. felt opvarmning med ønsket varmholdningstemperatur. Hvis man 
ønsker omrøring, vælges dette i felt 5. 
Programmet startes på samme vis som eks 1 

Eks. 4. Køling 
For at køle indholdet i gryden laves et køleprogram efter principperne ovenfor. 
Der skal dog altid angives en tid. F.eks. angives køling til 10°C og 120min. Når den 
første betingelse opnås stopper køleforløbet. 

 Eks. 5. Rengøringsprogram til rengøringsværktøjet 
På eksemplet nedenunder startes  
Opvarmning med given temperatur og varmetrin 
Omrører med given hastighed og valgt røremønster 6, som er udviklet til 
rengøringsværktøjet. 
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Opvarmning og omrører starter på samme tid 
Et tidsforløb startes  
Når tiden er gået, kommer buzzer signal 

 

 
- Gennemse et eksisterende program - 

For at gennemse en funktion i f.eks. rengøringsprogrammet, vist ovenfor. 
Opvarmningen ses igennem. Først trykkes på opvarmningssymbolet i aktivitetsfeltet, 
derefter trykkes på varmesymbolet i højre side og undermenuen dukker op. 
Undermenuen forlades ved at trykke på krydset og til sidst trykkes igen på 
varmesymbolet i aktivitetsfeltet. 

- Kipning af gryden –  
 

 

Tasten  kipper gryden for tømning af indhold. Der kan kun tippes når låget er 

åbent, ellers kommer advarsel  ’åben låget’. 

 
Pas på varmt udstrømmende indhold når gryden kippes. 

Forbrændingsfare. 
Sørg for der at der ikke er personer bagved gryden, når denne kippes. 

 

Tasten  returnerer gryden til vandret position. 
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Af sikkerhedshensyn er der kun bevægelse af gryden, sålænge en taste er aktiveret.  

KIP systemet indeholder en ’tilt back’ funktion. Det vil sige, gryden tipper et lille 
stykke tilbage når kip knappen slippes. Det gør det mere bekevemt at tømme 
gryden. I servicemenuen kan man indstille funktionen: En pausetid og en returkip 
tid. 

- Servicemenuer -  
 

Servicemenuerne er opdelt i brugermenu og fabriksmenu. 
Brugermenuen er med forskellige konstanter beregnet for den almindelige bruger. 
Der kan monitoreres forskellige værdier ifm. med fejlfinding og vedligehold. Der er 
ligeledes adgang til alarmmenuen. 

Fabriksmenuen er med produktspecifikke oplysninger så som konfiguration af 
gryden, som den daglige bruger ikke har behov for. 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

For at komme til 
servicemenuen vælges 

først menu  fra 
forsiden. Derefter vælges 
’Bruger indstillinger’. 

For at komme videre skal 
der vælges et password, 
kodeord 

 

For at komme i brugermenuen vælges 1, 2, 3, og 
afslut med ENT tasten. 

Koden for fabriksmenuen kan oplyses af fabrikanten. 
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Her har brugeren mulighed for at indstille forskellige konstanter: 

 
funktionen slået fra. 

Tilt back,  pause . Den tid kipstyringen venter før den kipper tilbage. 
Tilt back, køretid. Den tid styringen kipper tilbage. Begge tider indstilles i 
milisekunder. 
Tænd blæsere. Testknap for at teste alle blæsere ifm. service  

Varmetrinstyring, Trin [1-10] 
Varmetrinstyring, Temperatur [°C] 
Varmetrinstyring, Tid interval [min] 

 

Varmetrin Temperaturspring 
[grad Celcius] 

Tid 
[min] 

 

Standard værdierne for varmetrin er 
vist i tabellen til venstre. Jo højere 
varmetrin jo kraftigere er 
opvarmningen.  Ved sarte retter 
med f.eks. mælk anvendes et lavt 
varmetrin. 

Man må forsøge sig lidt frem 

For at ændre et trin vælges et 
nummer i feltet ’varmetrin’ og 
temperatur spring og tid vælges 

1 3 3 

2 4 3 

3 5 3 

4 6 3 

5 7 3 

6 8 3 

7 9 3 

 

Tryk på ’klokken’ for 
indstilling af uret. Se menu 
senere. 

Sluk gryden efter tid. Når 
grydens styring har været 
inaktiv i den angivne 
periode, slukker styringen 
for sig selv. Der skal 
tændes igen på 
startknappen. Indtast den 
ønskede tid i minutter. 
Ved indstilling 0 er  
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8 10 3 tilsvarende 

9 11 3 

10 200 60 

 

- Indstilling af dato og klokken – 

 
Næste bruger side 

 
Luftgardin (ekstraudstyr) vælges på den grønne knap. Derefter vælges ved hvilken 
temperatur på grydebunden, blæseren for luftgardinet skal tændes. F.eks 100°C 

 

 

Konstant for flowmåler. 
Antal ml / impuls 
indstilles her. 
Standardværdien er 
3,04. Konstanten er lidt 
afhængig af det aktuelle 
flow og værdien kan 
ændres hvis flowmåleren 
ikke viser helt nøjagtigt. 
Se eldiagram for andre 
værdier. Nulstil 
flowmeter. Et tryk på 
knappen nulstiller den 
akkumulerede værdi i 
’Totalt indhold’ 

Grydens tid er angivet forneden 
under ’Aktuel tid’. 
For at rette dato eller klokkeslæt 
trykkes på det ønskede felt 
under ’Sæt tid’. Tastatur popper 
op. Angiv værdien og afslut med 
ENT tasten. Når alle rettelser er 
foretaget trykkes på ’OK’ tasten 
og værdierne accepteres i 
’Aktuel tid’ 
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’SlowMix hastighed’ Hastighed på omrøreren når SlowMix knappen trykkes ind. Kan 
maksimalt indstilles til 20 o/min. 
’Test Slowmix’, anvendes i forbindelse med det årlige serviceeftersyn.  
Test af sikkerhedsfunktionen, der overvåger den sikre hastighed ikke overskrides. 
Når tasten trykkes, sendes en for høj hastighedsbesked til frekvensomformeren. 
Denne vil gå i fejltilstand og skrive SAFF i omformerens display. Fejlen vil også vises i 
alarmmenuen. 
For at aktivere testen skal ’test’ knappen på skærmen holdes nede før trykknappen 

’SlowMix  trykkes ind. 
SAFF fejlen kan kun nulstilles ved at afbryde spændingen til gryden ved 
hovedafbryderen 

 
 

Her indstilles målerkonstanten for kWh måleren. Antal impulser / kWh. En typisk 
værdi er 1000 imp./kWh. 

Software versionen for henholdsvis PLC og HMI vises 
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- Monitorering - 
 

 
Temperaturerne på grydebunden overvåges ligeledes. Hvis der er fejl på en af 
følerne, gives alarm i alarmpanelet. 
Der vælges hvilken generators temperaturer der skal vises, i øverste felt. Hvis der 
kun er en generator er valgmuligheden væk 

 

 
 

 

m  

 

Temperaturen på 
induktionsspolerne 
kan overvåges. Når 
spolerne når en 
temperatur på 
100°C, starter 
ventilationen Hvis 
temperaturen 
kommer over 200°C 
skal ventilationen 
(filtrene) i bunden af 
gryden kontrolleres. 
Ved 250°C slukker 
styringen og der 

Motorens driftstilstande 
og status kan aflæses på 
de aktuelle værdier. 
Ventilation af motoren 
starter når motorens 
termiske tilstand er på 
60%. (Beregnet værdi i 
frekvensomformeren.) 
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- Fabriksmenu - 

For at komme i fabriksmenuen vælges kodeord for fabriksmenuen (oplyses af 
fabrikanten) i brugerindstillinger.  
I fabriksmenuen indstilles grydens konfiguration. 

 

 

Status på styringens ind 
– og udgange kan 
overvåges. Der er lys 
ved aktiv kanal. 

Alle alarmer samles i 
ovennævnte alarmliste. 
Alarmen listes med dato og 
klokkeslæt Der kvitteres for 
alarmen med ’’ tasten 

Nogle alarmer vil komme 
igen efter 5 min, hvis 
årsagen til alarmen ikke er 
fjernet. 
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Med røreværk vælges, hvis gryden er med røreværk. 
Styring efter madtemperatur. Vælges med gryden er forsynet med madtemperatur 
sensor (Ekstraudstyr). 

 

 

 

 

Maks tid vandpåfyldning: 
Sikkerhedstid, den længste 
tid magnetventilen kan 
være åben. 
2 generatorer vælges hvis 
gryden er udrustet med 2 
generatorer. 
Gearforhold. Her indtastes 
gearforhold for omrører 
gearboks. 
Maks omdrejningstal for 
omrører. 

Der vælges antal spoler på 
generatoren(e). 

På generator 1 vælges altid 
alle 4 spoler. 

På generator 2 vælges 2 
eller 4 spoler afhængig af 
grydestørrelse 
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- Sprog - 

 
- Anbefalede stegetemperaturer 

De anbefalede stegetemperaturer er fremkommet ved forsøg md stegning i smør. 

150°C Mindste anbefalede temperatur Æg kan steges ved denne temperatur.  
165°C Velegnet til koteletter. 
175°C Normal temperatur til de fleste slags kød. 
185°C Absolut højeste temperatur til stegning i smør. Smørret begynder at ryge 

 
- Advarsler og bemærkninger vedrørende betjening – 

 

 
Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (herunder børn) 
med nedsat fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller manglende 

erfaring og viden, medmindre de har fået tilsyn eller instruktion 
vedrørende brug af apparatet af en person, der er ansvarlig for deres 

sikkerhed. 

Børn skal overvåges for at sikre at de ikke leger med apparatet. 

  
- Restrisici –  

 
Maskinen fremviser risici som ikke er helt elimineret i projekteringen 

af maskinen eller med installation af passende 
beskyttelsesanordninger.  

Resterende risiko Den farlige situation 
Glidning eller fald Operatøren kan glide på grund af vand 

eller snavs på gulvet 
Forbrænding  Operatøren berører bevidst eller ubevidst 

 

Der kan vælges sprog på 
panelet. I øjeblikket er 
der mulighed for dansk 
og engelsk 

Tryk på flaget for at 
vælge sprog 
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den indvendige del af gryden eller tilbehør 
til gryden som er varmt. 

Når låget åbnes på en varm gryde, kan 
varm damp strømme ud og forbrænde 

hænderne. 
Ved tømning af gryden kan varmt indhold 

sprøjte omkring. 
Skoldning Hvis der fyldes vand i gryde med varm olie, 

vil olien eksplodere og sprøjte ud i 
rummet. 

(1 liter vand bliver til 1800liter damp!)  
Hvis det forsøges popper en advarsel op og 

der skal kvitteres for at komme videre. 
 

Elektrisk chok 
Hvis der foretages indgreb i de elektriske 

dele med spænding tilsluttet. 
Der bør altid afbrydes for den elektriske 

forsyning på forsyningsadskilleren, når der 
arbejdes tæt på eller med elektriske dele. 

Kemi Kontakt med kemiske substanser, som 
f.eks. rengøringsmiddel uden de 

nødvendige sikkerhedsforanstaltninger.  
Se altid vejledning på de anvendte 

produkter.  
Benyt de anbefalede værnemidler. 

Tipning af last  Manglende understøtning af grydekrop 
ifm. udskiftning af aktuator til kip, 

Brug af uegnet udstyr ifm. håndtering af 
gryden under transport eller montage  

Klemning Hvis gryden står tæt mod væg eller andet 
og gryden kippes, kan der være en chance 

for at komme i klemme.  
Af samme årsag kippes der ikke 

automatisk, men kun så længe knappen 
holdes inde. 

 

 

 
Gryden overholder alle gældende EMC og EMF standarder og skulle 

derfor ikke interferere med andet elektronisk udstyr. Ikke des tro 
mindre bør personer med pacemaker eller andre elektroniske 

implantater konsultere sin læge (fabrikanten af udstyret) for at sikre 
sig at apparatet ikke forstyrrer implantatet. 
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RENGØRING 
 

 
Benyt altid den beskyttelse af hænder, øjne etc. som producenten af 

rengøringsmidlet anbefaler. 
 

 
Brug aldrig højtryks-/damprenser til rengøring af apparatet. 

Brug aldrig ståluld- risiko for korrosion 
 

 
Apparatet må ikke spules med en vandstråle, men skal afvaskes. 

 

 
Der må ikke anvendes klorholdige produkter til rengøring af stålet 

(heller ikke i fortyndet form) som f. eks klorin eller saltsyre 
Der må ikke anvendes ætsende produkter (som f. eks klorbrinte) til 

rengøring af gulvet under gryden. 
 

 
Kontakt den lokale kommune vedr. regler for bortskaffelse af 

madaffald. 
 
Røreværktøjer og andet tilbehør kan rengøres i opvaskemaskine. 

Indvendigt kan værktøjet rengøres med rørbørste f.eks Vikan ø 63mm 
som monteres på passende skaft. 

Kip gryden og skrab evt. madrester ned i en beholder med en skraber. Sørg for ikke 
at ridse overfladen, så vil rengøring blive vanskeliggjort senere, gryden rengøres 
med klud eller svamp opvredet i varmt vand tilsat et egnet rengøringsmiddel. Bedste 
rengøringsmiddel til bunden, er en type der ikke affedter.  

Til håndopvask kan anbefales følgende: ’MILD 10’ fra Prime Source forhandles bl.a. 
af Multiline  

Elektriske knapper og skærm skal rengøres med en fugtig klud. Undgå at der 
gennem samlinger og nødvendige ventilationsåbninger kommer vand ind i grydens 
indre dele. 

Efter rengøring fedtes bunden af gryden ind i madolie, hvilket vil hjælpe mod 
fastbrænding. 
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Fedtfiltrene skal rengøres med jævne mellemrum. Se nedenfor. 

Rør fra luftgardin kan rengøres i opvasker 

- Brug af rengøringsværktøj –  
Rengøringsværktøjet placeres i gryden og der påfyldes passende mængde vand og 
egnet rengøringsmiddel .Opvarmningen startes til en værdi passende til 
rengøringsmidlet. På omrøreren vælges røremønster nr 6, som er beregnet til 
rengøring og et passende omdrejningstal eks. 10. Mønster nr 6 reverserer med 
tilfældige tider, så børsterne ikke vender de samme steder. Derved rengøres gryden 
hurtigere. 
Når børsterne er slidte/ ødelagte kan de nemt trækkes ud af værktøjet og erstattes 
af nye. 

- Descinficering - 
Kommer senere 

 

VEDLIGEHOLD 
 
For at sikre størst mulig driftssikkerhed er det vigtigt at vedligeholde gryden 
grundigt. Opfyldes vedligeholdelsen ikke, bortfalder garantien. Det er vigtigt for en 
problemfri drift af gryden, at fedtfiltrene monteret på undersiden af den kipbare del 
såvel som filteret under søjlen rengøres med jævne mellemrum. 
 

 
Rengøring af fedtfiltrene skal ske med jævne mellemrum. 

 

 
Kontroller at der er fri adgang for ventilationsluften. 

 
 

  

Fedtfilter placeret på undersiden af 
søjlen trækkes ud mod siden for 
rengøring. Kan vaskes i opvasker. 
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Fedtfilter placeret på undersiden og bagsiden grydekroppen.  
Klik den sorte ramme af og vask filterindsatsen i sæbevand. 

 
- Årlig rutine - 

Dette skal udføres af fagfolk/sagkyndige: 
 

 
Brugsanvisningen skal være til rådighed!  

Mærkeskiltet skal være intakt. Hvis fedt har løsnet skiltet, skal det 
skiftes. 

Der er placeret et ’reserveskilt’ på indersiden af lågen ved 
forsyningsadskiller 

Der kan altid leveres ny manual og nyt skilt, når serienummeret på 
gryden oplyses 

 

 
Kontrollér at gryden stadigt står vandret.  

 
 

 
Kontroller at alle elektriske betjeningsgreb/knapper, ikke er defekte 

eller sidder løse. 
 

 
Kontroller beskyttelsesledere, både PE forbindelse og 

udligningsforbindelse.  
Mål jordforbindelsen og kontroller at den modsvarer kravet i den 

faste installation. 
Kontroller modstanden mellem grydekrop og hver søjle. 

 

  
Kontroller beskyttelse mod in-direkte berøring. 

Ifm. med fejlstrømsafbryder måles med tester og værdierne noteres i 
testskema  

Ved nulling måles fejlsløjfens impedans 
Er gryden forsynet med stikkontakt kontrolleres kombineret 

automatsikring og fejlstrømsafbryder i gryden. 
 

 
Kontroller for utætheder. Indtrængning af vand i kapslinger/søjler. 

Kontroller tilstand af pakninger i låger og ved aksler. 
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Efterspænd vitale forbindelser: 

 PE forbindelse, udligningsforbindelser, faseledere  
 

 

 

Kontrollér tilstand af fedtfiltre. Der må ikke være åbninger hvor luften 
kan passere frit. Udskift evt. 

 
 

- Skærm – 
Kontroller overlay på skærmen. Hvis det har begyndt at løsne sig pga. 
fedtindtrængning, skal det ubetinget udskiftes. 

- Induktionsgenerator - 
Visuel inspektion. Kontroller tilstand af generator. Tilsmudsning af ventilatorer i 
enden af generatoren (Bagved kassette med automatsikringer) . 
Kontroller ventilator for spolerne i grydebunden. Menu i servicemenuen i PLC’en 

- Gearmotor for omrører - 
Efterses visuelt for lækage.  
Kontroller tilstand ventilationsslange. Position af slange så gryden kan kippe uden at 
miste olie.  
Der kontrolleres for mislyde og vibrationer under drift 
Kontroller klemkasseforbindelser  

Kontroller drift af ekstra ventilator (Service menu) 
Kontroller at omrøreren stopper når låget åbnes mere end 40mm. Der skal stå ’STO’ 
(Safe torque off) i omformerens display. Motoren er blokeret og kan ikke køre rundt. 
N.B. Der er IKKE slukket for spændingen til motoren. 

- Kipsystem - 
Kontroller motoren kører jævnt og uden mislyde. Kom lidt fedt på glidefladerne. 

 
- Frekvensomformer - 

Bank let på omformeren og observer løse dele. 
Check for korrosion på terminaler EMC plade etc. 

 

Smørepunkt på begge sider af 
kiparmen 
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Check for aflejringer af snavs. Rengør 
Kontroller moment på forbindelser. Se el-diagram 

Overvågning af SlowMix hastighed. Kontrolleres via servicemenu i PLC. 
Frekvensomformeren skal gå i fejltilstand og vise ’SAFE’ i displayet. For nulstilling 
afbryd forsyning til omformer på automatsikringen eller forsyningsadskiller. 

 

- Vandtilslutning - 
Kontroller for lækage. Korriger i givet fald. 
Hvis gryden er forsynet med spulepistol kontrolleres rørafbryder i den faste 
installation. 

 -Hvert andet år - 
 Udskift batteri i PLC 

Batteritype: Panasonic BR2032 

Batteriet benyttes kun til back up for det indbyggede ur. 

 

Vip forsigtigt batterikassetten ud med 
isoleret skruetrækker 

 

Udskift batteriet. Observer polaritet. 

Brug hænderne eller isoleret værktøj. 

Undgå at kortslutte batteriet. 

Sørg for at bortskaffe det brugte batteri 
efter de lokale forskrifter 
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Indsæt batteriet igen. Kontroller 
klokken. Ret evt. klokkeslæt på skærmen 

 

 

- Hvert 5. år - 
Gearmotor: Olieskift. Gearet demonteres fra flangen på gryden for skift 
Olietyper og mængder 
Type Synthetic oil (polyglycol) CLP PG 220 

75-125l gryde 0,48l 
150-200 l gryde 0,61l 
250-300l gryde 1,02l 

 

 

Aksel udtages, tætningsring og lejebøs skiftes. 
Instruktion medfølger reservedelene. 

Ved genmontage af gear smøres akslen med ????? før montage 
 

 
Frekvensomformer: Ventilator skiftes 

 
Afbryd spændingen til gryden.  

Vent 15min indtil kondensatorerne i mellemkredsen er afladet 
Kontroller at spændingen er < 42V på klemmerne (PA/+ and PC/- 

 

0,75kW omformer ATV320 U07N4C  Ventilator kit VZ3V303S2001 
1,1kW omformer ATV320 U11N4C  Ventilator kit VZ3V303S2001 
2,2kW omformer ATV320 U22N4C  Ventilator kit VZ3V303S3001 
2,2kW omformer ATV320 U22N4B  Ventilator kit VZ3V32B100 

Instruktionsark medfølger ved levering af blæser 
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- Hvert 10. år - 
Gearmotor: Hovedeftersyn. kontakt Nordgear 

Functional Safety. Kategori 1 dele udskiftes. 
Checkliste medfølger reservedele. 

Kipmotor Kontroller / udskift  

 
Reparation / fejlfinding 

 

Vedrørende service på apparatet rettes henvendelse til firmaet hvor apparatet er 
købt. Evt. reparationer må kun udføres af servicefirma autoriseret af producenten 
og med originale reservedele. 
Ved enhver henvendelse vedrørende gryden skal type og serienummer oplyses. 
Dette findes på mærkepladen. 
Ekstra mærkeplade er placeret bag låge ved forsyningsadskiller. 
Kontroller først fejlstrømsafbryder og sikringer for apparatet i den faste installation. 
 

 
Ved evt. fejlsøgning med gryden under spænding skal LAUS-reglerne 
overholdes. 
N.B. Grydens 24Vdc styrespænding er IKKE en sikkerhedsspænding 
SELV(safety eksta low voltage), men en FELV (Functional esktra low 
voltage) 

- PLC – 
 

Fjern toppen af armatur søjle for adgang til PLC 

 
 

       

Bundplade med PLC kan 
tippes op for adgang til 
service 
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System LEDs 
Kode  Funktion Farve Status Beskrivelse 
PWR Power Grøn ON  Spænding tilsluttet  

RUN PLC status Grøn  

ON PLC kører gyldigt program 
Blinker Gyldigt program er stoppet 
1 blink Midlertidigt stopped ved ’brud’ 
OFF PLC ikke programmeret 

ERR Fejl Rød 

ON Detekteret systemfjel 
Hurtig 
blink 

Intern fejl 

Langsom 
blink 

1. Hvis RUN LED er ON, mindre fejl 
2.  Intet program detekteret 

I/O I/O fejl Rød ON  
SD SD kort 

tilgang 
Grøn ON SD kort anvendes 

BAT Batteri Rød 
ON Batteri skal skiftes 
Blinker Laadningen på batteriet er lavt 

SL1 Seriel 1 Grøn ON  Status af seriel kanal 1 
(Frekvensomformer) 

OFF Ingen kommunikation 
SL2 Seriel 2 Grøn ON Status af seriel kanal 2 

(Induktionsgenerator) 
OFF Ingen kommunikation 

TM4  Fejl på 
TM4Bus 

Rød ON Fejl er detekteret på forbindelsen til 
Analog modul 

            

 

1=ON OFF switch , 
skal være i RUN 
position 

2= slot for SD kort 

3=Dæksel for back up 
batteri  

System In /out 
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ETH Ethernet 
status Grøn 

ON Port er tilsluttet og IP adresse er 
defineret 

3 blink Port ikke forbundet 
4 blink IP adresse allerede i brug 
5 blink Modulet venter på BOOTP eller DHCP 

sekvens 
6 blink Konfigurerede IP adresse er ikke 

gyldig  
 
Status på digitale input og output på PLC’en kan observeres på fronten af PLC’en. 
Lille LED lyser ved aktivt signal.  
Status på PLC digitale input og output kan også aflæses i brugermenuen på HMI 
panelet. 
 

Fejl Mulig årsag Afhjælpning 
Gryden varmer ikke nok  Filter for ventilationen af 

søjle er stoppet. 
Filter for ventilation af 
grydebund e rstoppet  

Rens/udskift filteret 

Gryden varmer ikke  
Apparatet reagerer 
overhovedet ikke 

Generator defekt Udskift generator / 
reparer den 

Forsyningen afbrudt Kontroller forsyningen/ 
sikring  

Sikringer springer når der 
tændes for varmen. 

Kortslutning i generator.  Udskift generator / 
reparer den. 

Fejlstrømsafbryder kobler 
ud. 

Isolationsfejl. Se el-diagram for 
fejlfinding. 
Undgå at megge direkte 
på generatoren. 

Forkert type afbryder 
monteret.  

Se afsnit om el-tilslutning. 

Fejl på temperaturføler  
Pt1000 (Bundtemperatur) 

Kontroller føleren: 
Temp.= æ

.
 

Eks. 
25°C = 1097W 

Udskift føleren 
 

Fejl på PT 1000 (EGO 
model) Spoletemperatur 

OHM værdi lavere end 
standard 

udskift 

 



 
 

Side 46 af 49 
    

NORQi Aps I Radbyvej 38 I DK- 5320 Agedrup I T: +45 71 95 60 31 I M: info@norqi.dk 

- Fejlkoder IN generator – 
Fejl på generator (E1) 

Fejlkoder vedrørende generator 

Fejlkode Beskrivelse Mulig fejlårsag Afhjælpning 

E1 - 01 Hardware overstrøm 
Forkert eller defekt spole Kontroller spolen 

Forkert initialisering Sæt knappen på ’0’ 
E1 - 02 Ingen spolestrøm Forbindelsesfejl Kontroller forbindelsen 

E1 - 03 IGBT temperature for 
høj 

Ventilationsluften blokeret 
Ventilator blokeret / defekt 

IGBT sensor defekt 

Fjern forhindringer for luften 
Kontroller ventilator 

Udskift / reparer generator 

E1 - 04 
Temperatur på 

stegezonen for høj 
eller for lav 

Temperatursensor defekt Udskift sensor 

Effekt print defekt Udskift generator 

E1 - 06 
 

Intern temperatur for 
høj 

 

Varmekilde tæt på 
ventilationsindtaget 
Ventilator snavset 

Kontroller temperatur ved 
ventilationsindtag. Max 35°C 

Rens ventilatoren 

Temperatur sensor defekt. Udskift generatoren 

E1 – 07 
 

Spoletemperatur 
 

Sensor defekt  Skift sensor 

Spoletemperatur for høj Check ventilator for spoler 

E1 - 08 Fejl på forsyningen Fejl 
på forsyningen 

Manglende fase eller kvalitet 
utilstrækkelig Kontroller forsyningen 

E1 - 11 Initialiseringsfejl Kontrolenhed fejlagtigt 
tilsluttet Tilslut til korrekt stik 

E1 - 11 
E1 - 13 

Initialiseringsfejl 
Fejl på forsyningen 

Fejl ved initialisering af 
hardware 

Vent! Enheden resetter sig 
selv hvert 30 sekund 

Spænding for høj eller for lav Kontroller spændingen 

E1 - 14 Fejl på forsyningen Forsyningsspænding uden for 
grænserne Kontroller forsyningen 

E1- 15 ’Beskyttelse mod tom 
pande’ Spole for varm Check ventilator for spolerne 

E1- 15 ’Beskyttelse mod tom 
pande’ 

Defekt temperatur sensor på 
spolen Skift føleren 

Fejl på forsyningen Sluk for spændingen, vent 
nogle sekunder, tænd igen 
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- Fejl på kipsystem – 
Der findes rød fejl LED på printet. Denne blinker ved fejl. Se nedenfor 

Fejl Mulig fejlårsag Afhjælpning 

Gryden kipper ikke ved 
betjening på skærmen 

Kontroller signal fra 
PLC til print 

Mål motorens 
strømforbrug 

Udskift print  
Udskift kipmotor 

Andre fejl   Se el-diagram 
Blinkkoder fra LED   

1 blink Spænding tilsluttet  

Fast lys Strømgrænsen er 
opnået  

Hurtige blink Afbrudt pga. overstrøm  
Langt blink – kort pause Afbrudt pga. nulstrøm  

4x blink - pause overspænding  
Overophedning Kort blink- lang pause  

Time out 3xblink – langt blink  
Fejlindgang 2xkort – 1x langt blink  

Alle fejl nulstilles når printet genstartes 

- Frekvensomformer – 
Følgende er typiske meldinger på omformerens display: 

Display Betydning  Afhjælpning 

bFr Display start op 1. gang omformeren er under 
spænding 

rdy Ready Omformeren er klar 
STO Safe Torque Off Omformeren kan ikke afgive moment 
SLS Safe Low Speed Omformeren overvåger hastigheden 

SAFF Sikkerhedsfejl Fejl ifm. overvågning af omdrejningstal 
otFL PTC sensor varm Motoren er for varm. Lad den køle af 
PtFL PTC sensor fejl Kontroller forbindelser 
SLF1 MODbus fejl Kontroller forbindelse 

   
 

Fejlmeldinger går også i styringens alarmpanel. Se under bruger menu 

- Reservedele – 
Det anbefales at følgende reservedele (sliddele) er på lager: 
Skrabere til røreværktøjet 
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Børster til rengøringsværktøjet 
Fedtfilter til induktionsgenerator 
Fedtfiltre til bunden af gryden,  

 

REPARATION 
 

 
Ved al reparation af gryden skal gryden frakobles forsyningen.  

Afbryd på forsyningsadskilleren.  
Sæt hængelås på afbryderen, hvis du ikke kan observere afbryderen 

under hele forløbet 
I tilfælde af skrotning, se senere, skal der afbrydes i den faste 

installation 
Husk de fire elementer: 

-Adskillelse- 
-Sikring mod genindkobling- 

- Kontrol af spændingsløs tilstand- 
- Ophævelse af foranstaltninger ved arbejdets ophør- 

 
 

- Service på induktionsspoler – 
 

 
For at komme til induktionsspolerne skal gearmotoren først 

afmonteres. Ledninger i klemrække på undersiden af spolerne 
demonteres Derefter kan hele rammen med spolerne demonteres.  
Ved genmontage skal man være meget omhyggelig med at placere 

isoleringen, således at varmestråling fra grydebunden ned mod 
spolerne undgås. For bedste resultat anvendes ny isolering af samme 

slags.  
 

 

 
Følerledninger ifm. spolerne bærer netpotentiale. Der skal derfor 

ubetinget afbrydes for forsyningen før disse håndteres! 
 

- Udskiftning af aktuator til kip af gryden – 
Toppen demonteres på armatursøjlen og aktuatoren bliver tilgængelig. 

 
Ved udskiftning af aktuatoren skal bagerste del af grydekroppen 
understøttes, inden aktuatoren demonteres   

 



 
 

Side 49 af 49 
    

NORQi Aps I Radbyvej 38 I DK- 5320 Agedrup I T: +45 71 95 60 31 I M: info@norqi.dk 

EMBALLAGE OG SKROTNING 
 

- Bortskaffelse af emballage - 
Emballagen består hovedsagelig af træ, pap samt plastfolie og skal bortskaffes efter 
nationale regler. 
 

- Skrotning – 
 

 
Når gryden ikke længere kan anvendes, skal den skrottes efter nationale anvisninger 
De fleste dele kan genanvendes: Søjler og chassis er af rustfrit stål.  
Selve grydens bund består af rustfrit stål med en aluminiumskerne. 
Spoler, induktionsenheder, PLC, frekvensomformer, motorer, ledninger etc. 
behandles som elektronikskrot.  
I PLC’en findes et lille knapcelle batteri. Batteriet skal afleveres separat.  
Gearmotor for omrører. Gearet indeholder 0,6 – 1liter syntetisk gearolie på 
polyglykolbasis afhængig af størrelse. Olien aftappes før skrotning og afleveres på 
genbrugsplads. 


